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Ottigers fabelhafter Sauvignon Blanc 
Ein bisschen Lokalkolorit. Ganz in der Nähe meiner Zuger Heimat bringt Toni 
Ottiger Tolles in die Flaschen: Eine beeindruckende Palette von 26 verschiedenen 
Weinen. Mit einem erstaunlichen Grundlevel. Wer hätte das an den Gestaden des 
Vierwaldstättersees erwartet? 
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BEST OF OTTIGER 

Le Petit Mousseaux:Pfirsich, Mango, generell 
sehr fruchtig, erfrischende Nase, feine Perlage, 
knackige Säure, mundfüllend, schöner Nachhall. 
Der Schaumwein für jeden Tag! Score: 16,5/20 
(CHF 19.--) 
Riesling-Silvaner Rosenau Auslese 
2014:Schöne florale, kräftige Nase, Pfirsich, leichte 
Agrumen, im Gaumen Schmelz, füllig, schöne 
Mineralität, Frische, wunderbares Finish. Score: 
16,5/20 (CHF 21.--) 
Sauvignon Blanc Rosenau 2014 (Foto):Grün-
kräuterige Nase, Harz, Waldaromen, Agrumen, im 
Gaumen Tannennadeln, grünes Holz, Fülle, 
Schmelz, Power, schönes Finish. 
Aussergewöhnlicher, hoch spannender 
Sauvignon.Score: 17/20 (CHF 25.--) 
Süsswein Rosenau 2012:Herb-florale Nase mit 
Frucht-Anleihen, reife Pfirsiche, Ananas, schöne 
Säure im Gaumen, reine Fruchtsüsse, keine 
zuckrige Klebrigkeit, minzig-eukalyptische Frische, 
tolle Länge. Super!Score: 17,5/20 (CHF 42.—für 
37,5 cl) 

o Wer sich Kastanienbaum nicht vom Schiff 
aus nähert und die Reben nicht schon von 
weitem langsam grösser werden sieht, der 
wird noch beeindruckter sein, wenn er 
plötzlich vor der Rosenau steht. Sieben 
Hektare. Alle gegen Süden und Südwesten 
zum See hin gelegen. Nährstoffarmer, 
kiesiger Moränenboden. Dazu ein bisschen 
Klimaerwärmung. Und schon steht Luzern 
derart gut aufgestellt auf der 
Weinlandschafts-Karte, das Ottiger dieses 
Jahr in die renommierte Schatzkammer des 
Schweizer Weins, der Mémoire des Vins 
Suisses, aufgenommen wurde. Er 
produziert 26 Weine aus zehn 
verschiedenen Traubensorten. Total rund 
50'000 Flaschen. 
1981 übernahm der Ex-Banker das Land in 
Pacht. Seither hat er sich kontinuierlich 
hinaufgearbeitet. Die Spitze des Eisbergs 
sind seine Pinot Noir und der Sauvignon 
Blanc sowie der schlicht Süsswein genannte 
Süsswein. 
Wir besuchen Ottiger an den Tagen der 
Offenen Weinkeller. Es herrscht enorme 
Betriebsamkeit. Ottiger rusht von einem 
zum anderen. Stammgäste, Journalisten, 
Tagestouristen aus Luzern. Alles da. 
Repräsentieren. Präsentieren. Ottiger macht 
das gerne. Man spürt: Er weiss genau um 
die Qualität seiner Weine. Um das kleine 
Wunder, das er da vollbringt. Da stellt er 
sein Ego nicht immer unter den Scheffel. 
Warum auch? Das Selbstbewusstsein ist 
durchaus angebracht. Manchem Schweizer 
Winzer würden wir ein bisschen mehr  



Pinot Noir Rosenau Barrique 2013: Holznoten, 
nur dezente Frucht, im Gaumen leicht parfümiert, 
Schmelz, Velours-Textur, Vanille, Zigarren, 
frisches, mittellanges Finish, dank der Säure 
trinkig. Score: 16,5/20 (CHF 29.--) 
Pinot Noir Rosenau Spissen 2011: Hoch 
aromatische Nase, leichte Röstaromen, Parfüm, 
Chriesi, Schmelz, sanfte Power, schöne Länge. 
Wunderbar! Score: 16,5/20 (Preis siehe Spissen 
2013) 
Pinot Noir Rosenau B 2013: Ausladende, leicht 
parfümierte Nase, Frucht dahinter, minime 
Röstaromen. Mandeln, im Gaumen filigran-
burgundisch, rotkirschig, floral, süffig, elegant, viel 
Frische, gute Länge. Score: 17,5/20 (CHF 45.--) 
 
 
 

 REST OF OTTIGER 

o Von Mousseaux Rosenau Brut: 16/20 (CHF 30.--) 
o Muscat Oliver Rosenau 2013: 16/20 (CHF 15.50 

für 50 cl) 
o Riesling-Silvaner Luzern 2014: 15,5/20 (CHF 

17.50) 
o Riesling-Silvaner Rosenau 2014: 15,5/20 (CHF 

18.--) 
o Solaris Oberrüti 2014: 16/20 (CHF 24.--) 
o Solaris VdP Suisse 2013: 16/20 (CHF 23.--) 
o Pinot Gris Rosenau 2013: 15/20 (CHF 26.--) 
o Le Blanc Luzern Cuvée 2013: 15/20 (CHF 26.--) 
o Quintett Cuvée VdP Suisse: 15/20 (CHF 17.50) 
o Garanoir Rosenau Rosé 2014: 15/20 (CHF 20.--) 
o Regent Luzern 2013: 15/20 (CHF 29.--) 
o Garanoir Rosenau 2013: 15,5/20 (CHF 20.--) 
o Merlot Rosenau 2013: 16/20 (CHF 29.--) 
o Terzett Cuvée VdP Suisse 2013: 16/20 (CHF 

18.50) 
o Le Rouge Luzern Cuvée 2013: 16/20 (CHF 29.--) 
o Pinot Noir VdP Suisse 2014: 15/20 (CHF 18.50) 
o Pinot Noir Luzern 2014: 15,5/20 (CHF 18.50) 
o Pinot Noir Rosenau 2014: 16/20 (CHF 20.--) 
o Pinot Noir Rosenau Spissen 2013: 16/20 (CHF 

36.--) 
(Die Weine gibts entweder 
bei www.weinbauottiger.ch oder in den Manor-
Läden in Luzern und Emmen) 

 

 

 

 

 

 

Ottiger wünschen, um sein Produkt adäquat 
der Qualität verkaufen zu können. 
«Wir haben hier wirklich eine sehr gute 
Lage», sagt der Luzerner und zeigt auf 
«seinen» Berg. «Und ich habe Top- 
Personal.» In erster Linie meint er damit 
Ralph Burki, seinen Önologen. Aber auch 
Rebmeister Urs Gretener. Und: Ottiger hat 
immer Lehrlinge in seinem Betrieb. Gleich 
zwei davon haben in der Schweizer 
Weinszene bekannte Namen: Lampert und 
Pelizzatti. Niemals hätten die erfolgreichen 
Winzereltern ihre Kids in die Innerschweiz in 
die Lehre gegeben, wären sie von Ottigers 
Fähigkeiten nicht restlos überzeugt. Wie wir 


